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1 Untergériges Bier mit langer Haltbarkeit. 2 ... bringt die Bierwiirze zur Gérung.
3 Das Bier... war friiher aus Holz - heutzutage ist es aus Edelstahl und Aluminium. 4 Sehr dunkles, obergéariges englisches Starkbier aus gerdstetem Malz.
5 Malzriickstande, welche nach dem AbflieRen der Wiirze im Lauterbottich verbleiben. 6 Das Sudhaus ist das Herz einer jeden ...
7 Schonendes Trocknen oder Résten der gekeimten Gerste (Griinmalz). 8 Einer der vier Bestandteile des Bieres nach dem Deutschen Reinheitsgebot.
9 Helles, untergériges Vollbier mit einem Stammwiirzegehalt von mindestens 12 %. Wegen 13 Bei groBem Durst lasst sich ein Glas Bier auch in einem Zug, auf ... trinken.
des geringeren Hopfenanteil ist das ... sanfter als ein Pils. 15 Vorgang vom Maischen bis zum Kochen der Wiirze.
10 Bierglas (0,2-0,5 Liter), dessen Querschnitt sich nach oben hin verjingt. 16  ".."darfnach dem Reinheitsgebotvon 1516 nur aus Gerste, Hopfen und Wasser gebraut
11 Im Bier enthaltener Mineralstoff - wird u.a. fiir die Insulinbildung benétigt. werden.
12 Englisches "Bier". 17  Stark gehopftes, kristallklares, untergériges Bier mit leicht bitterem Geschmack .
14 Hulse, Schale des Getreidekorns. 19 "Malz ist die Seele, Hopfen die Wiirze, Hefe der Geist und Wasser der ... des Bieres"
18  Bierkrug oder alpenlandisches MaR fiir einen halben Liter Bier. [Prof. Dr. Anton Piendl, Weihenstephan, 1990].
19 Haube, Blume. 20 Durch den héheren C02-Gehalt gilt das ...bier, besonders im Sommer als idealer
21 "Flussiges bricht das Fasten nicht" - Bier wird auch "fliissiges ..." genannt. Dur.stloscher.. . .
23 Durch die Lagerung erhélt das Bier seine ... und den endgtiltigen Geschmack. 22 In einer speziellen Mihle grob zerkleinertes Malz.
25 ltalienisches "Bier". 24 Mix-Getrénk aus ?ier und Zitron.enlimonade. Aucf\ vAIstem{asser genannt.
27  Ein...Stammwiirze bedeutet, dassin 100 Grammunvergorener Wiirze ein Gramm Extrakt 26 In Deutschlgnddul:fgnzur;ereltur:]g'\;or untergarigem Blern.urGerstenl.'ne\llet-:‘.verwendet
(geldste Stoffe aus Malz und Hopfen) enthalten ist. \gif:m bei obergarigem Bier auch Malz von anderen Getreidearten, wie Weizen, ... und
29  Gekeimtes und danach getrocknetes Getreide - eines der vier Grundbestandteile zum )
Bierbrauen g 28  Englisch fiir "kleines Fass" - auch als Fachbegriff fiir 30/50 Liter Bierfasser mit fest
' eingebautem Anstichrohr bekannt.
34 Ein Bier mit maximal 1,5 vol. % Alkohol darf als alkohol... bezeichnet werden. "9 _,u_ ! . R
37 Abk.fiir "100 Liter" 30  Untergérige Hefe setzt sich nach ... des Garprozesses am Boden ab.
’ ' 31  Brauwassermussgeschmacklicheinwandfrei, klar,geruchlosund...vonbierschadlichen
Organismen sein.

32 Die European Brewery Convention (Europaischer Brauverband) hat Priifmethoden
festgelegt, deren Parameter durch die Abkiirzung ... ergénzt werden. In ...-Einheiten
werden u.a. die Bierfarbe und der Bitterwert eines Bieres angegeben.

LIH EIF EIS TIOJUIT 33 Wenn ein Bier exporti i i i i isi
portiert wird und damit extrem lange ... sein muss, wird es pasteurisiert.
A Iﬁ AJUIEIR IEI_II D 35 Richtiges ... ist eine Kunst, nur mit Geschick erhélt das Bier eine schéne Krone.
GERISTEIE|Z|B]A 36 Der "...-Wert" des Bieres liegt etwa zwischen 4,15 und 4,5.
EIX]SISIUIDIBIIJEIR 38  MaR ist die Bezeichnung fiir einen ... Bier.
RIP|PILTSIEINIEIR . . - . oChei
— 39  Beim Einmaischen wird das bereits geschrotete Malz in einem ... mit etwa 45°C heiRem
KIO E RIPIER I K I RIE Wasser vermischt.
RI RJLJW E|T]ZIE NIN 40  Lupulin, das in den Hopfendolden enthaltene Harz, ist Trager der ...- und Bitterstoffe.
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